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AlentejoRegião

Regional AlentejanoClassificação

MediterrânicoClima

Solos pardos mediterrânicos de potencial produtivo 

médio/baixo.
Solo

ArintoCastas

7.000 KgProdução/ha

Alc. 12,5%; AT 6,6g/l; pH 3,08Análise

Prensa direta com cacho inteiro seguido de fermentação a 

temperatura controlada de 15ºC. Estágio sobre as borras 

finas durante 6 meses

Vinificação

Amarelo EsverdeadoCor

Marcadamente mineral, realça tambem elegantes notas 

citricas. Na prova a mineralidade é ainda mais evidente, 

mantendo a normal tensão num conjunto cheio e profundo. 

No final da prova é persistente e suave.

Prova

Imediato os nos próximos 10 anos a uma temperatura de 6-

8ºC
Consumo

Ideal como aperitivo ou acompanhar saladas frias, marisco, 

pratos de peixe confecionados e sushi.
Gastronomia


