
Syrah 2021

Região Alentejo

Classificação Regional Alentejano

Clima Mediterrânico

Solo
Solos pardos mediterrânicos de potencial produtivo 

médio/baixo.

Castas Syrah

Produção/ha 6.500 Kg

Análise Alc. 14,5%; AT 5,0g/l; pH 3,5

Vinificação

As uvas são colhidas de acordo com o seu estado de maturação. 

O desengace é total e a fermentação ocorre em lagares inox com 

controlo de temperatura, onde a pisa é feita por robot. O estágio 

é em barricas de carvalho francês e americano novas, de 2ª e 3ª 

utilização, durante 12 meses.

Cor Granada Profundo

Prova

Com notas de frutos vermelhos maduros, ameixas pretas, 

chocolate preto e algum tostado envolvente. Na boca é um 

vinho marcante, de taninos sedosos, o que lhe confere uma 

enorme profundidade.

Conservação Deitado a temperatura constante de 17ºC

Consumo
Imediato os nos próximos 15 anos a uma temperatura de 15-

16ºC.

Gastronomia
Ideal para acompanhar carnes vermelhas, borrego, caça, peixe 

assado, bacalhau regado em azeite e queijos.


