
Chardonnay 2022

Região Alentejo

Classificação Regional Alentejano

Clima Mediterrânico

Solo
Solos pardos mediterrânicos de potencial produtivo 

médio/baixo.

Castas Chardonnay

Produção/ha 6.500 Kg

Análise Alc. 12,5%; AT 6,3g/l; pH 3,4

Vinificação
Prensagem com cacho inteiro seguindo-se clarificação 

estática. Fermentação a temperatura controlada de 15ºC. 

Estágio sobre as borras finas durante 5 meses

Cor Amarelo Esverdeado

Prova

Aroma dominado por notas de frutos (citrinos e tropicais) e  

ligeiro amanteigado. Na boca é vibrante mantendo uma 

elegância cativante. A prova prolonga-se muito envolvente, 

suave e com bastante persistência.

Consumo
Imediato os nos próximos 10 anos a uma temperatura de 6-

8ºC

Gastronomia
Ideal como aperitivo ou acompanhar saladas frias, marisco, 

pratos de peixe confecionados e sushi.


